Les Suggdestions Formule

Entrée du midi

Carpaccio de Saint Jacques 14,00€
)/ grande [jaim 19,50°

Entrée + Plat + Dessert

Plat

Rognon de veau minute . .
9 19.00€ petite jaim,  17,50°

Entrée + Plat ou
Plat + Dessert
Cote de boeuf 900g (2 pers) 59,00€

aun lepouce  13,90°

o Plat du jour
Poisson O
du marché

Pavé de saumon da lI'unilatérale 19,00€

D Nos boissons
P coup de coeur

it s R mmn e

Rhum Acto

= 7,50€
TN
Rhum Speakeasy 6,00€
\( Tous nos plats \ )
sont faits maison \ )
Les vins du moment -

Vins blanc primeurs Vin rouge
Le Ch'nin et le Macon Village La Clape 2023
Le verre 12cl 3.50€ Le verre 12c| 3.50€

La bouteille 18,00€ |[a bouteille 18,00€



Les Entrées

Assiette de terrine et 8,90¢€
charcuterie maison

Velouté de potimarron 9,90€
et son ceuf parfait

Saumon brulé 12,90€

Foie gras 16,90€
a I'anguille fumée

° I
Les Poissons
Pavé de lieu noir 18,90€
de ligne roti
Linguines aux 19,90€

Saint Jacques
et crustaceés

Les Viandes C{

Oonglet de boeuf 18,90€

Filet de canard roéti 19,90€
au caramel a la passion

La saucisse du chéne 16,90€
purée maison

Souris d'agneau confite 23,90€
Marchand de vin

Tartare de boeuf 16,90€
au couteau VBF

Les Desserts

Maison
Assiette de fromages 7,90€
Dessert ou Tarte 6,90€
du moment
Brioche perdue 8,90€
Créme bralée 6,90€

Profiteroles

maison

Mousse au chocolat 6,90€
Coupe glacée 8,90€
Dame blanche 8,90€

Pagal...

Les glaces ont
leur propre carte.

Demandez-la.

Les Gourmands

Café gourmand 8,90€

ou N

Thé gourmand (3
N




Les Salades

La Gourmande 18,90€

La Nordique 18,90€
«e
Y
B

Les Plats

Gourmands &D

Le French baguette 17,90€
Pain Boulangerie Ferré
et frites maison

Le camembert au lait cru 16,90€
roti nature

Le camembert au lait cru 17,90€
réti au pastis

Les ramen végétarien 14,90€

@

11€  Gugue

12 ang

Menw
Clown

Steak haché ou
Jambon blanc ou
. Filet de lieu noir

3 Coupe clown ou
Mousse au chocolat

1 verre de Coca Cola
Limonade ou
Jus de pomme

Menu 29,00€

Assiette de terrine et
charcuterie maison
Velouté de potimarron

et son ceuf parfait
Eclats de noisettes

Saumon brulé et son crémeux
d'avocat au combawa

Pavé de lieu noir de ligne
d la créeme d’harenga Pommes
grenailles et legumes confits

La saucisse du chéne

et sa purée maison
Belle saucisse au vin rouge
de la boucherie Poloubinski

Filet de canard roéti

au caramel a la passion
Créme de patate douce vanillée
et légumes de saison

Assiette
3 fromages

Mousse au chocolat
Creme brulée
Dessert du jour
Carte des desserts (+3 €)




Les Planches
a partager

La charcutiére 18,00 ¢
La fromagére 18,00¢
La mixte 20,00¢

Les Apéritifs L

Kir 12¢| 4,00 <
Kir breton ou pétillant 12cl 4,50 ¢

Pastis, Ricard 2cl 3,60¢
Martini, Porto, Suze 6¢l 4,00 ¢
Soupe Angevine 12cl 6,00 ¢

Champagne Deutz Bruti0cl 10,00 ¢

Les Whiskies
Arlett

Le Blended 4cl 5,00 ¢
Les Single Malt 4cl 7,00 €

Les Softs

Perrier 33cl
Coca-Cola 33cl
Fuze Tea 25¢c|
Orangina 25cl
Schweppes 25cl

Diabolo

Jus de fruits 25cl

Les Biéres
N

A la bouteille

La Cordiale brune 33cl
Liefmans Fruitesse 25cl
Desperados 33cl|

Biére sans alcool

N

A la pression

3,70¢
3,70°
3,70¢
3,70°
3,70¢

2,50¢

3,70

5,00¢
4,50¢
5,00¢
3,70¢

Biére Blonde Jupiler 3,50° 6,50°
Biére du moment 4,50¢ 8,50°

Les Cocktails

Orange Spritz

Moscow mule

\) Planteur
des iles

Sans alcool

Violetta

8,00¢

8,00¢

8,00¢

6,00¢



Les Eaux

Plancoét 3,50° 5,50°
Plancoét fines bulles 4,00¢ 6,00°

Les Vins
au verre

N

12cl

Vins blancs

Muscadet sévre et Maine 2,50°

Chardonnay demi-sec 3,00°
Viognier 3,50°
Quincy 5,00°
L'impératrice moelleux 3,50°

N

Vins roseés

IGP cotes catalanes 3,50°¢
syrah grenache

Bordeaux Villa des dunes 3,00°¢

N

Vins rouges

Mourveédre 4,00¢
Coteaux Bourguignons 5,00¢
Cotes du Rhone Village 4,50¢

Plan de Dieu

B

LE CHENE UERT

BAR ¢« RESTAURANT « HOTEL
VINS A EMPORTER

www.hotel-lechenevert.fr

Les Digestif's s

Menthe pastille
Baileys

Coghac aux amandes
Cognac

Eau de vie de poire
Calvados

Speakeasy Mentha

6,00°
6,00°
6,00°
6,00°
6,00°
6,00°
6,00°

Création www.graphybee.com



