(= W 10 U] g g =T g o L= 18.90 €
Foie gras, magret séché et gésiers de canard confits

6= N (0] o [0 LU L= 18.90 €
Croustillants de langoustines, saumon gravlax, crevettes, vinaigrette d’agrumes
(= WY T=To [ =T =T T=T=T ] L= 16.90 €

Tomates, mozzarella, poivrons, jambon serrano, pesto vert

Formule du Mid; Les Suggestions

[du lundi au vendredi] ) .
Voir ardoise

GRANDE FAIM 19.50€

Entrée + Plat + Dessert

PETITE FAIM 17.50€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert

SUR LE POUCE 13.90€

Plat du jour

Le cheese baguette (boulangerie Ferré) et frites maison .................... 17.90 €
Beoeuf ou poulet,
cheddar ou S'-Nectaire ou camembert et compotés d’oignons

Lewok de poulet sauté alacoriandre .........cccooeeeii 16.90 €
Légumes croquants, nouilles de riz aux saveurs asiatiques

Version végan Sans 1€ POUIEt ...........evvvvvviviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeee e 13.90 €
Le camembert roti au PeSto VeIt ...cooeeeeeeeeeieeeeee 16.90 €

Accompagné de jambon Serrano, salade et frites

Les ravioles de l€QUMES .....ccooeeiie i 13.90 €
Sauce a la tomate, basilic et copeaux de parmesan

—é L’ensemble de nos plats sont fait maison
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Menu 29,00 €

Terrine maison

Salade de gésiers et magret de canard
Au vinaigre de framboise

Carpaccio de tomates d’antan
mozzarella fumée et pesto vert

Saumon gravlax au combawa
creme de raifort et pain de mais

Marbré de foie gras au cacao
confit d’oignons aux fruits rouge (+5 €)

Merlu au beurre blanc
Kasha grillé et IéEgumes confits

Onglet de beeuf
Sauce et garniture aux choix

Linguine aux fruits de mer a la creme de whisky

Quasi de veau jus au serrano et a la sauge
Ecrasé de pomme de terre a I'huile d’olives
Et Iégumes confits

Assiette 3 fromages
Dessert au choix

Café gourmand (+3 €)

Menu Clown 11,00€

[jusqu’a 12 ans]

Steak haché ou Jambon blanc ou filet de merlu

Coupe clown ou Mousse au chocolat

1 verre de Coca Cola, limonade ou jus de pomme

L’ensemble de nos plats sont fait maison
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TEITINE MAISON oo 8.90 €
Salade de gésiers et magretde canard............ccccoeeeeeiiiieee, 9.90 €
Saumon gravlax au combawa creme de raifort et pain de mais ... 12.90 €
Carpaccio de tomates d’antan mozzarella fumée et pesto vert ....11.90 €

Marbré de foie gras au cacao confit d’oignons aux fruits rouge......... 16.90 €
Merlu au beurre BlancC ... 18.90 €
Kasha grillé et légumes confits

Linguine aux fruits de mer a la creme de whisky....................... 16.90 €
Poisson dumarChé. ..o, Voir ardoise

Onglet de boeuf 180 g
Sauce et garniture auxX ChOIX......covveeeiiiieiiiiiiiine e 18.90 €

Quasi de veau jus au serrano et a la sauge
Ecrasé de pomme de terre a I'huile d’olives
et printaniére de [EQUMES ..ot 19.90€

Andouillette AAAAA
Sauce et garniture auX ChOIX .......ccvveuuiiieeeeiiiie e e 18.90 €

EntrecOte bretonne 300 g
Sauce et garniture auX CROIX.........cccuuuiiieiiiiiii e 26.90 €

Tartare de boeuf Charolais VBF coupé au couteau 170 g............... 17.90 €
Le classique : préparé ou non

L’italien : préparé au pesto rouge et copeaux de parmesan

Le thai : préparé aux épices thai, sauce teriyaki et coriandre

Moutarde, poivre, Béarnaise, beurre blanc

frites, légumes de saisons, linguines, salade, écrasé de pommes de terre

—é L’ensemble de nos plats sont fait maison
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Assiette de fromMages ........ovvviiiiieii e 7.90€
Camembert au lait cru, St-Nectaire, Comté AOP

Dessert ou Tarte du moment.......c.oooeviiiiiiiieeeiin e 6.90 €
Brioche perdu chocolat ou caramel et sa boule vanille............ 8.90 €
Creme brilée alavanille bourbon........cccocoeiiiiii 6.90 €
Profiteroles MaiSON ........oviiiiii e 8.90 €
Mousse au chocolat MaiSON........ccoeuviiiiiiiiiii e 6.90 €
Coupeglacée au caramel beurresalé ............ocooeiiiiiiiiennnnnnn. 8.90 €
Dame blanche. ... e 8.90 €
COUPE 2 DOUIBS ..o 4,90 €
Supplément chantilly ........ccooiiiiii e 1.00 €

Nos glaces : vanille, chocolat, caramel, café, menthe-chocolat,
rhum-raisin.
Nos sorbets : fraise, cassis, citron vert, poire, passion.

Desserts avec alcool

Coupe 2 boules + alcool 4a............ 9.90 €
vodka, rhum, menthe pastille, poire

Irish Coffee ....vvveieiiiiii,

Les Gourmands 8,90¢

Café Gourmand ou Thé Gourmand

—é L’ensemble de nos plats sont fait maison
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Kir 12CH oo 4.00 €

Kir breton ou pétillant 12cl ....... 450 € Spritz 15cl........cooooiiii 8.00 €
Coupe de champagne 10cl ..... 7.00 € Moscow mule 15cl.................. 8.00 €
WhisKY 4Cl ......ccovviiriiicieireee, 5.50 € Vodka, ginger biere, citron vert
Rhum du Moment 4cl.............. 7.50 € Planteur des 1les 15cl............. 8.00 €
Pastis, Ricard 2Cl........cc.ccceuen... 3.50 € Rhum, jus exotiques, sucre de canne
Martini, Porto, Suze 6cl............ 450 €
Americano Maison 8cl............. 6.00€  violetta20 Cl........coeeveennnn... 6.00 €
Soupe angevine 10 cl............. 6.00€ Violette, jus de pomme, eau gazeuse
Bellevoye blanc triple malt, non tourbé. Finition sauternes..................... 7.00€
Bellevoye orange triple malt, non tourbé. Finition rhum......................... 7.00€
Bellevoye rouge triple malt, Iégéerement tourbé. Finition grand cru............ 7.00€
Bellevoye noir triple malt, tourbé. Edition tourbée.....................cooee.. 9.00 €
Bellevoye prune triple malt, non tourbé. Finition prune.......................... 9.00 €
Perrier 33cl........cvvveeiiiieeennnn, 3.50 € DIF=10 0] Lo 2.50€
Coca-Cola 33cl ........cevvvvvvenneeee 3.50 € citron, menthe, grenadine, péche,
fraise, fruit de la passion, cassis

Fuze Tea25cl............................ 3.50 € .

_ _ Jus de fruits 25¢l.......coeunrenn.. 3.50 €
BFGIZh tOI’]IC ........................... 350 € multlfrUItS’ Orange’ ananas’ abrlcot’
Orangina 25cl..........cccccvveveennnne. 3.50€ tomate

A LA BOUTEILLE

A LA PRESSION

La Cordiale brune 33cl............ 5.00 € Biere Blonde Jupiler ............... 3.00 €
Liefmans Fruitesse 25cl .......... 4.50 € Biere du moment.................. 4.00 €
Desperados 33Cl ......ccoeveeeenneee. 5.00 € Biere sans alcool .................... 3.50 €
PIANCOBL ..ovveiieieeceee e 350 €. 5.50 €

Plancoét fines bulles .....ccooeeevvevivviiiieeeennn,




Les planches a partager

= W o = Vo U A= N 18.00 €
Chorizo ibérique, filet mignon fume,
chiffonnade de jambon sec, terrine maison

= N 1 0] 010 1= o = = 18.00 €
Comté AOP, St Nectaire, camembert au lait cru
P T 01 20.00€

Charcuterie et fromage

Vins blancs

Muscadet sevre et Maine. .......ooooiiiiiii e 2,50 €
= 111 T | e ) o 1S 2,50 €
Chardonnay demi-SEeC.........c.couiiiii i, 3,00 €
VIOgNIET . e 3,50 €
QUINCY . et 4,50 €
L’'impératrice moelleuX..........coooiiiiii e, 3.50 €
Vinblancdumoment.........ooo voir 'ardoise

Vins Rosé

Languedoc syrah grenache. ..., 3,50 €
Bordeaux Villades dune............coooviiiiiiiii 3,00 €

Vins rouges

1Y oTU] V7= To [ £ PPN 4,00 €
BOrdeauUX BlO. ... 4,00 €
Coteaux BourguignOoNSs. ........cooiiii e 5,00 €
Vin rouge du MOMENT ... e voir I'ardoise
Menthe pastille, Baileys, cognac aux amandes........................... 6.00 €
Cognac, eau de vie de poire, calvadosS..........ccocviiviiiiiieiiineenn. 6,00 €
111 T 1T 3 7,50 €
Ligueurs artisanales Basque EGIAZKI 18°.....ccocvieiiiiiiininnnnnns 6.00 €

Patxaka :pommes sauvages, Jinkoa :goyave, Menta :menthe verte et poivrée
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