
L’ensemble de nos plats sont fait maison 
 

 
 

Les salades 
La Gourmande ......................................................................................... 18.90 € 

Foie gras, magret séché et gésiers de canard confits 

La Nordique .............................................................................................. 18.90 € 

Croustillants de langoustines, saumon gravlax, crevettes, vinaigrette d’agrumes 

La Méditerranéenne ................................................................................. 16.90 € 

Tomates, mozzarella, poivrons, jambon serrano, pesto vert   

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les Suggestions 
Voir ardoise 

Formule du Midi 
[du lundi au vendredi] 

 

GRANDE FAIM 19.50€ 

Entrée + Plat + Dessert 
 

 

PETITE FAIM 17.50€ 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 
 

 

SUR LE POUCE 13.90€ 

Plat du jour 

Le cheese baguette (boulangerie Ferré) et frites maison .................... 17.90 € 
Bœuf ou poulet, 
cheddar ou St-Nectaire ou camembert et compotés d’oignons 

Le wok de poulet sauté à la coriandre .................................................. 16.90 € 
Légumes croquants, nouilles de riz aux saveurs asiatiques 

Version végan sans le poulet ................................................................. 13.90 € 
 

Le camembert rôti au pesto vert ........................................................... 16.90 € 
Accompagné de jambon Serrano, salade et frites 

Les ravioles de légumes .......................................................................... 13.90 € 
Sauce à la tomate, basilic et copeaux de parmesan 



 

 

 

L’ensemble de nos plats sont fait maison 

Menu Clown 11,00€ 
[jusqu’à 12 ans] 

 
Steak haché ou Jambon blanc ou filet de merlu 

 Coupe clown ou Mousse au chocolat 

1 verre de Coca Cola, limonade ou jus de pomme 

 

 
 

 
Terrine maison 

 

Salade de gésiers et magret de canard 
Au vinaigre de framboise 

 

Carpaccio de tomates d’antan 
 mozzarella fumée et pesto vert  

 
Saumon gravlax au combawa 

 crème de raifort et pain de maïs 
 

Marbré de foie gras au cacao 
 confit d’oignons aux fruits rouge (+5 €) 

 

----------- 
Merlu au beurre blanc 

Kasha grillé et légumes confits 
 

Onglet de bœuf 
Sauce et garniture aux choix 

 
Linguine aux fruits de mer à la crème de whisky 

 

Quasi de veau jus au serrano et à la sauge 
Écrasé de pomme de terre à l’huile d’olives 

Et légumes confits 
---------- 

Assiette 3 fromages 
 

Dessert au choix 
 

Café gourmand (+3 €) 
 

Menu 29,00 € 
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Les Entrées 
Terrine maison ...................................................................................8.90 € 

Salade de gésiers et magret de canard ............................................. 9.90 € 

Saumon gravlax au combawa crème de raifort et pain de maïs … 12.90 € 

Carpaccio de tomates d’antan mozzarella fumée et pesto vert ….11.90 € 

Marbré de foie gras au cacao confit d’oignons aux fruits rouge ........ 16.90 € 

Les Poissons 
Merlu au beurre blanc ..................................................................... 18.90 € 

Kasha grillé et légumes confits 

Linguine aux fruits de mer à la crème de whisky…..………………16.90 € 

Poisson du marché…………………………………………………Voir ardoise 
 

Les Viandes 
 

 

Onglet de bœuf 180 g 

Sauce et garniture aux choix ............................................................ 18.90 € 
 

Quasi de veau jus au serrano et à la sauge 

Écrasé de pomme de terre à l’huile d’olives 

et printanière de légumes  ................................................................ 19.90 € 
 

Andouillette AAAAA 

Sauce et garniture aux choix ............................................................ 18.90 € 
 

Entrecôte bretonne 300 g 

Sauce et garniture aux choix ............................................................. 26.90 € 
 

Tartare de bœuf Charolais VBF coupé au couteau 170 g ............... 17.90 € 

 Le classique : préparé ou non 

 L’italien : préparé au pesto rouge et copeaux de parmesan 

 Le thaï : préparé aux épices thaï, sauce teriyaki et coriandre 
 

Sauce au choix 

Moutarde, poivre, Béarnaise, beurre blanc 

Garniture au choix 

frites, légumes de saisons, linguines, salade, écrasé de pommes de terre 
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Les Desserts Maison 
Assiette de fromages ............................................................... 7.90 € 

Camembert au lait cru, St-Nectaire, Comté AOP 

 

Dessert ou Tarte du moment ................................................... 6.90 € 

 

Brioche perdu chocolat ou caramel et sa boule vanille………...8.90 €   

 

Crème brûlée à la vanille bourbon .......................................... 6.90 € 

 

Profiteroles maison ................................................................. 8.90 € 

 

Mousse au chocolat maison .................................................... 6.90 € 

 

Coupe glacée au caramel beurre salé .................................... 8.90 € 

 

Dame blanche………………………………………………………8.90 € 

 

Coupe 2 boules ....................................................................... 4.90 € 

Supplément chantilly .............................................................. 1.00 € 
 

Nos glaces : vanille, chocolat, caramel, café, menthe-chocolat, 
 rhum-raisin.  
Nos sorbets : fraise, cassis, citron vert, poire, passion. 

 Desserts avec alcool 
Coupe 2 boules + alcool 4cl .................. 9.90 € 
vodka, rhum, menthe pastille, poire 

Irish Coffee .................................... 9.90 € 

Les Gourmands 8,90 € 
Café Gourmand ou Thé Gourmand 



 

 
 

Les Apéritifs 
Kir 12cl ...................................... 4.00 € 

Kir breton ou pétillant 12cl ....... 4.50 € 

Coupe de champagne 10cl ..... 7.00 € 

Whisky 4cl ................................ 5.50 € 

Rhum du Moment 4cl .............. 7.50 € 

Pastis, Ricard 2cl ....................... 3.50 € 

Martini, Porto, Suze 6cl ........... 4.50 € 

Americano Maison 8cl ............. 6.00 € 

Soupe angevine 10 cl………….6.00€ 

Cocktail maison 

Spritz 15cl ................................ 8.00 € 

Moscow mule 15cl .................. 8.00 € 

Vodka, ginger bière, citron vert 

Planteur des îles 15cl ............. 8.00 € 

Rhum, jus exotiques, sucre de canne 

Cocktail sans alcool 

Violetta 20 cl………….…………6.00 € 
Violette, jus de pomme, eau gazeuse

 
 

 Les Whiskies Bellevoye  
Bellevoye blanc triple malt, non tourbé. Finition sauternes…..…………….7.00 € 

Bellevoye orange triple malt, non tourbé. Finition rhum…………………….7.00 € 

Bellevoye rouge triple malt, légèrement tourbé. Finition grand cru…………7.00 € 

Bellevoye noir triple malt, tourbé. Édition tourbée.…………………………..9.00 € 

Bellevoye prune triple malt, non tourbé. Finition prune……………………..9.00 € 

 

 Les Softs  
Perrier 33cl ............................... 3.50 € 

Coca-Cola 33cl ........................ 3.50 € 

Fuze Tea 25cl ............................ 3.50 € 

Breizh tonic.……………………..3.50 € 

Orangina 25cl ........................... 3.50 € 

Diabolo ...................................... 2.50€ 
citron, menthe, grenadine, pêche, 
fraise, fruit de la passion, cassis 

Jus de fruits 25cl ...................... 3.50 € 
multifruits, orange, ananas, abricot, 
tomate

 
 

 Les Bières  
À LA BOUTEILLE 

La Cordiale brune 33cl ............ 5.00 € 

Liefmans Fruitesse 25cl .......... 4.50 € 

Desperados 33cl ..................... 5.00 € 

À LA PRESSION 

Bière Blonde Jupiler ............... 3.00 € 

Bière du moment………………4.00 € 

Bière sans alcool .................... 3.50 €

 
 

Les Eaux 50cl 1L 

Plancoët .......................................................................... 3.50 € ......................... 5.50 € 

Plancoët fines bulles ................................................... 4.00 € ..........................6.00 € 

 
  



 

 

Les Vins au verre 12cl 
 
Vins blancs 
 

Muscadet sèvre et Maine………………………………………………..2,50 € 
Sauvignon.……………….………………………………………………..2,50 € 
Chardonnay demi-sec……………………………………………………3,00 € 
Viognier……………………………………………………………...…….3,50 € 
Quincy……………………………………………………………...……...4,50 € 
L’impératrice moelleux…………………………………………………...3.50 € 
Vin blanc du moment...…………………………………………...voir l’ardoise 
 
Vins Rosé 
 

Languedoc syrah grenache….……...…………………………………..3,50 € 
Bordeaux Villa des dune...…….………………………………………...3,00 € 
 
Vins rouges  
 

Mourvèdre….…………….……………………………………...………..4,00 € 
Bordeaux Bio…………….……………………………………...………..4,00 € 
Coteaux Bourguignons…………………………………………………..5,00 € 
Vin rouge du moment ……………………………………………voir l’ardoise 

 

Les digestifs 5cl 
 

Menthe pastille, Baileys, cognac aux amandes ………………………6.00 € 
Cognac, eau de vie de poire, calvados………………………………..6,00 € 
Rhum vieux……………………………………………………………….7,50 € 
Liqueurs artisanales Basque EGIAZKI 18°.…………..……………6.00 € 
Patxaka :pommes sauvages, Jinkoa :goyave, Menta :menthe verte et poivrée 

 
Les planches à partager 

La charcutière………………………………………………………..….18.00 € 
Chorizo ibérique, filet mignon fumé,  
chiffonnade de jambon sec, terrine maison 
La fromagère…………………………………………………….………18.00 € 
Comté AOP, St Nectaire, camembert au lait cru 
La mixte……………………………………………………………...……20.00 € 
Charcuterie et fromage 
 


